
Famille grainesFamille «transFormés»

Dans cette petite huilerie à la ferme, sont produites des huiles 
pressées à froid depuis 2010.

La gamme se compose d’huile de tournesol, d’huile de colza, 
et un mélange bien réussi de l’huile de colza et l’huile de noix 
et de diverses huiles aromatisées à l’échalote, à l’ail des ours 
et au basilic.

Depuis juillet 2020, vous y trouverez également des huiles de 
tournesol pour la cuisine chaude, y compris pour la friture. Pour 
les amateurs d’huile de noix, une large gamme d’huile de colza 
à noix, l’huile de tournesol à noix et bien sûr l’huile de noix 
pure sont proposées. Aucun arôme artificiel, pour vous offrir 
la meilleure qualité. Vous trouverez également des lentilles de 
Limeux, cultivées et récoltées directement à la ferme ainsi que 
des pois chiches - une excellente source de protéines.

Une boutique vous attend à la ferme ainsi que chez d’autres 
producteurs, dans les épiceries fines ou sur les marchés.

Ils participent pour la première fois au salon de l’agriculture. 
Leur présence représente une importante visibilité, la 
promotion du terroir et de leurs produits : une belle vitrine !
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