FAMILLE LAITAGE
FROMAGERIE GOYARD

SAINT-PRIEST-LA-MARCHE (18)
Fromages de vache
Alain et Francoise Goyard

Exploitant agricole de polyculture et d’élevage de vaches
laitieres, Alain Goyard se lance au début des années 90, dans
la transformation en produits laitiers.

Il produit alors du fromage blanc, de la creme, le fromage
Goyard traditionnel, le Petit Brionnais, des fromages apéritifs
mais aussi une tomme de vache.

En 2017, le fils du couple Goyard, Corentin rejoint I'exploitation
familiale. Le jeune homme arrive d’ailleurs avec quelques
idées. Le projet marit pendant un long moment: créer un
yaourt. Le Goyourt, contraction du mot yaourt et de Goyard,
voit le jour en septembre 2020. Ce nouveau produit est
proposé nature, sucré, aromatisé mais aussi brassé aux fruits.

Les produits sont disponibles en magasin a la ferme, grandes
et moyennes surfaces ou encore en drive fermier ainsi que
sur la plateforme Agrilocal18.

Venez découvrir le fromage Goyard et les yaourts du Berry.

La famille Goyard n’a jamais participé au salon international
de l'agriculture, ce dernier représente pour eux une belle
image de marque!
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