
Famille ViTiCUlTeUR

« Le principal, c’est l’essentiel ! », telle est la devise familiale 
au Domaine de la Vauvise. Chez Bernard Fleuriet et fils, 
le savoir-faire se transmet de génération en génération. 
Bernard a toujours un pied sur l’exploitation mais laisse petit 
à petit Benoit et Mathieu prendre le relais.

Autrefois uniquement ferme céréalière, Bernard diversifie 
son activité depuis 1992 avec la création d’un vignoble en 
AOC sancerre et menetou-salon. Bernard proposera sur le 
salon son vin bio, cultivé sur 35 hectares, certifié « Demeter » 
(complémentaire à la réglementation bio, cette certification est 
plus exigeante et plus poussée dans la démarche écologique). 
Exploitation agricole de 250 hectares, la famille Fleuriet 
transforme en partie sa production de céréales en produits 
finis bio : le blé en farine, le tournesol et le colza en huile, et 
bientôt une bière issue de l’orge de l’exploitation.

Invité il y a 5 ans par la région Centre-Val de Loire, le Domaine  
avait présenté lors d’une journée son vin au salon de 
l’agriculture. Fort de nombreux retours passionnés et 
intéressants, « nous revenons pour nous faire connaître et 
reconnaître, mais surtout pour partager un moment privilégié 
avec ceux qui viendront vers nous ». Le mot d’ordre ? Le partage.
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